
餐厅臻选五道式晚宴

精选开胃小点

烟熏三文鱼
搭配焦香布里欧修面包、泰式柚子、细香葱
佐柠檬皮碎、罗勒香草油及日式柚子汁

鱼子酱盛宴
精选华欣奥西特拉鲟鱼子酱，搭配法式鲜奶油、蛋碎、细香

葱、红葱头及俄式小薄饼

中式脆皮烤鸭胸
佐秘制大豆汤、嫩苗小白菜及特制柑橘果酱

鸢尾花有机农场田园沙拉
罗马生菜、桑葚、西洋菜、腌木瓜、羽衣甘蓝

泰式罗勒青柠油醋汁

意式布拉塔芝士冷汤
配传家宝番茄沙拉、意式醋珠及罗勒香草油

战斧牛排与龙虾盛宴
配香烤嫩胡萝卜、芦笋及法式奶油焗土豆

甜品
精选芒果

双人奢享价：18,888++ 泰铢

以上价格均以泰铢计算，需另加收 10% 服务费及 7% 政府税。
如您有任何饮食偏好或食物过敏，请提前告知我们的服务团队。







渔人码头海鲜市集
冷盘甄选

法国芬蒂克莱尔生蚝-配红酒醋干葱汁、柠檬及青柠

沙拉
藤熟番茄配水牛芝士与罗勒

土豆苹果沙拉
希腊风味沙拉

西瓜菲达芝士沙拉 · 香草、开心果与薄荷
冰山生菜沙拉淋棕榈糖油醋汁

蝴蝶面佐低温海鲜沙拉配轻辣汁
白豆、四季豆、红腰豆配秘制酱汁

三文鱼尼斯沙拉
烤蔬菜山羊芝士沙拉配欧芹

主厨手作面包篮，佐陈年黑醋与特级初榨橄榄油

烧烤吧
整只苏梅岛鱿鱼     1 ,500 泰铢

 蕉叶烤盲曹鱼柳     1 ,900 泰铢
 鲜活蓝蟹      1 ,980 泰铢
 泰式淡水明虾      2 ,400 泰铢
 塔斯马尼亚鲑鱼柳     2 ,500 泰铢
 普吉岛龙虾      3 ,100 泰铢
 美国缅因龙虾      4 ,200 泰铢

酱料搭配
柠檬黄油酱，维埃尔香草酱，意式青酱 ，芒果莎莎酱，

莳萝蛋黄酱 ，蒜泥蛋黄酱，鲜切柠檬与青柠

配膳精选
烤土豆配酸奶油 

清蒸时蔬与甜玉米
烤红葱头

甜点
异国风情热带鲜果盘

意式苹果塔
巴斯克焦香芝士蛋糕

青柠蛋白霜塔

以上价格均以泰铢计算，需另加收 10% 服务费及 7% 政府税。

如您有任何饮食偏好或食物过敏，请提前告知我们的服务团队。



位于上层沙滩的泰式
风情海滩晚宴

传统泰式沙拉
泰式扇贝沙拉

香煎鱼佐泰式香草沙拉
泰式辣味脆皮鸡沙拉

炸虾配青芒果沙拉
鲜虾甜玉米沙拉

精选开胃菜
蔬菜春卷
黄金福袋

香煎海鲈鱼配姜黄
泰北依善香肠

脆皮五花肉配泰式酸辣蘸汁
鸡肉沙嗲串配佐料

 

咖喱
蔬菜豆腐绿咖喱

泰式红咖喱鸡
玛莎曼牛肉咖喱配红薯、花生

热菜佳肴
腰果炒三文鱼
酸角汁炸豆腐
黑胡椒炒和牛
泰式酸甜炒虾

蒜香辣椒炒五花肉
蛋炒饭

蒸有机茉莉香米 
泰式糯米饭

现场烹饪台
泰式青木瓜沙拉

泰南风味香草拌饭
泰式炒河粉

美食区域
脆皮烧肉配辣椒粉

红咖喱烤鸡
碳烤猪颈肉

泰式惠灵顿牛排
竹筒烤鱼

甜点站
椰汁西米露配甜芒果

斑兰叶蛋糕配椰丝
芒果意式奶冻 

椰汁竹筒饭
传统泰式甜点拼盘 

时令鲜果

现场制作
芒果糯米饭

4,888++ 泰铢/位

以上价格均以泰铢计算，需另加收 10% 服务费及 7% 政府税。
如您有任何饮食偏好或食物过敏，请提前告知我们的服务团队。



雅致前菜
迷迭香&蒜香渍橄榄
炭烤甜椒
橄榄油、雪莉醋与烤蒜
精选冷荤与芝士拼盘
茄子鱼子酱
本地罗勒与欧芹
烤甜菜鹰嘴豆泥
烘烤南瓜籽麦片
烤芦笋和布拉塔芝士
柠檬与利古里亚橄榄油

海鲜
炙烤扇贝，佐柠檬、欧芹及橄榄油

双人尊享价：17,900++ 泰铢

以上价格均以泰铢计算，需另加收 10% 服务费及 7% 政府税。

如您有任何饮食偏好或食物过敏，请提前告知我们的服务团队。

别墅私人烧烤

炭烤龙虾，配柠檬奶油酱
牛肉
和牛里脊肉
甄选草饲小羊排
阿根廷青酱与特制烧烤酱

炉烤甜薯与焦香玉米
经典凯撒沙拉
番茄布拉塔芝士沙拉配意式黑醋及红洋葱

甜点
芒果白巧克力慕斯
梅尔柠檬蛋白霜派
法芙娜浓巧蛋糕
精选芝士拼盘配苏打饼、果酱及葡萄



主厨 Johnny Yang 

执掌的川味火锅盛宴
主厨精选开胃小食

汤底
川香麻辣锅

泰式冬阴功锅
滋补养生猪骨锅（配枸杞、红枣）

主菜
琵琶虾与黑虎虾双拼

新西兰青口贝与精选海藻
澳洲和牛肋眼配本地脆爽牛肚

鲜嫩海鲈鱼与鱿鱼 
鸡肉与鲜鸡肝
秘制毛血旺

日式铁板炒面
手打鸡肉丸与蟹柳

时令蔬荟
清甜大白菜

上海青
泰式通心菜

西兰花
金针菇

爽脆莲藕

精选蘸料
陈醋、生抽、蚝油、芝麻油、辣椒油、芝麻酱

蒜蓉、葱花、小米辣、香菜、碎花生、黄金炸蒜蓉

以上价格均以泰铢计算，需另加收 10% 服务费及 7% 政府税。
如您有任何饮食偏好或食物过敏，请提前告知我们的服务团队。

每位另加 2,500++ 泰铢，即可获赠普吉岛龙虾一份（每份约 400 克）。

双人赏味价：3,888++ 泰铢


